couvert. Dresser le couvert, par Bernard Ciccolini.




mettre la table

débarrasser la table
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la nappe le vase les couverts (m) la bougie

R

la serviette la cuillere a soupe  le couteau la fourchette le verre le verre a vin

=090 |

'assiette creuse (f) l'assiette plate (f)  le saladier la carafe la bouteille

la tasse la soucoupe la petite cuillere  |'assiette (f) le plateau




"Metire le couvert" c'est placer les différents accessoires sur la table.

On dit également "Dresser le couvert' ce qui indique que la position des
accessoires doivent respecter certaines regles-













LE VERRE ALSACE
UNE VERRE ELANCE AU
FIED HAUT, COLORE DE
VERT QUI REFLETE SA
COULEUR DANS LE VIN.

LE VERRE CHAMPAGNE
C'EST LA TRADITIONNELLE
FLUTE, NOUS LUI PREFERONS
UN WVERRE TULIPE HARUT

SUR PIED

fa

LE VERRE BORDERAUX I:—
IL EST EN FORME DE
GROS OEUF.

. —

LE VERRE BOURGOGNE
SA FORME EST "BALLON"
AVEC UN TRANGLEMENT
VERS LE HAUT QuI
CONCENTRE LE PARFUM
oU WVIN







BORDEAUX CHAMPAG NE CHAMPAG NE ALSACE

i

COTES DU RHONES CLAVELIN (JURA) PROVENCE PROVENCE







TEMPERATURE MOYENNE
APPARTEMENTS £
RESTAURANTS

BORDEAUX ROUGES

BOURGOGNES

ELANCS CORSES
CORTON, MEURSAULT, MONTRACHET

CAVE IDEALE
VINS BLANGCS SECS

ALSACE, CHAEBLIS, MUSCADET
GRAVE, MACON ETC ..

WINS LIQUOREUX
ANJOU, SAUTERNES, MONBAZILLAC

VINS DOUX NATURELS
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MEDOC, ST EMILION, FOMERL

BOURGOGNES ROUGES

COTES DU RHONES ROUGES
VINS ROUGES LEGERS

BEAUJOLRAIS, CHINON, LANGUEDOC

VINS ROSES
ARBOIS, ANJOU, PROVENCE

CHAMPAGNE

VINS MOUSSEVUX A.0O.C

AUTRES VINS MOUSSEUX

CRISTALLISATION DU WIN







Verres a cocktail
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apéritifs et
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